
appC inoG
Herzlich Willkommen

Wir bieten eine mediterrane Küche mit hochwertigen Produkten,                                           
auch aus der Region. 

Überzeugen Sie sich von unseren erlesene Kaffee- und Teespezialitäten,                             
die wir mit der nötigten Kenntnis und Technik für Sie zubereiten. 

Verweilen Sie beim Frühstück, zum Mittag, bei Kaffee und Kuchen ....                                 
unsere Speisekarte bietet viele Möglichkeiten oder sprechen Sie uns an!

Ihr Team vom CappuGino
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Frühstück

1. Kleines Frühstück
Käse und Aufschnitt, Butter, Marmelade, Brot und Brötchen                                       
(gern auch vegetarisch)                  6,90 €

2. Französisches Frühstück 
Zwei Crossaintes, zwei Sorten Marmelade, Butter              5,50 €

3. Italienisches Frühstück 
Parmaschinken, Mortadella, Gorgonzola, Tomate-Mozzarella, Butter, Ei                        10,50 €

4. Käsefrühstück   
Verschiedene Käsesorten, Butter, Brot und Brötchen                                                 10,50 €

5. Frühstück Nymphensee
Schinken, Salami, verschiedene Sorten Käse, Brot und Brötchen,                   
Orangensaft und Ei                                                                                               13,60 €

6. Sektfrühstück CappuGino  für 2 Personen   

Große Auswahl an Käse und Aufschnitt, Marmelade, Brotkorb, Orangensaft,                               
Eier, Obstsalat und ein Picolo                                                           31,90 €
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Frühstück

Orangensaft frisch gepresst 0.2l         3,90 €

Müsli mit frischen Früchten mit Quark und Milch      5,30 €

Frischer Obstsalat           4,90 €

Brötchen, Vollkornbrot mit Käse oder Aufschnitt belegt     3,90 €

mit Parmaschinken            4,30 €

mit Lachs             6,00 €

Rührei von drei Eiern, Toast und Butter        4,90 €

Spiegeleier je Ei             1,90 €

Portion gebratener Speck          2,50 €

Extras zum Frühstück

Portion Käse oder Aufschnitt          2,30 €

Portion Lachs             3,30 €

Gekochtes Ei            1,30 €

Butter             0,80 €

Marmelade, Nutella, Honig          1,40 €
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Heissgetränke

ESPRESSO              2,40 €

DOPPELTER ESPRESSO           3,20 €

CAFFÉ CRÈME             3,20 €

CORTADO              3,50 €

CAPPUCCINO             3,90 €

CAFFÈ LATTE             4,60 €

+ FLAVOUR: KARAMELL / SALZKARAMELL / VANILLE      0,60 €

CHAI LATTE             4,20 €

MATCHA LATTE             5,30 €

HEIßE SCHOKOLADE            4,60 €

FRISCHER INGWER- UND/ODER MINZTEE        4,20 €

BIOTEE VON RONNEFELDT ®         3,20 €

EARL GREY, DARJEELING, CLASSIC GREEN, ROOIBOS ORANGE, 

ROOIBOS VANILLA, RED BERRIES, PFEFFERMINZE, LEMON SKY

EXTRAS

+ SHOT ESPRESSO              1,20 €

+ HAFERMILCH              0,30 €

D, J

D, J

D, J

D, J

D, J



appC inoG
Antipasti

7.  Bruschetta al Pomodoro (2 Stück)        3,50 €

geröstete Brotscheiben mit Tomatenwürfeln, Knoblauch und Zwiebeln    

8.  Carpaccio di Manzo               12,90 €

hauchdünn geschnittene Rinderfiletscheiben mit Balsamico-Creme und Parmesan-Käse   

9. Pizza Pane             
Pizzabrot mit italienischen Kräutern, Olivenöl und Knoblauch       4,50 € 

Pizzabrot mit Tomate & Knoblauch (alla Bruschetta)      8,00 €

Pizzabrot mit Zaatar           8,50 €

Zaatar ist eine unserer liebsten Gewürzmischungen aus dem Nahen Osten,                   
die aus nur 4 geschmackvollen Zutaten besteht: geröstetem, nussigem Sesam, 
säuerlichem Sumach, Salz und würzigem Thymian.

10.  Grana padano und Feta         9,90 €D,  J
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Salate

11. Insalata Mista           7,90 €

verschiedenen Blattsalate, Kirschtomaten, Möhren, Gurken und rote Zwiebeln

12. Insalata Tonno e Pecorino                 11,50 €

gemischter Salat mit Thunfisch und Schafskäse

13. Insalata pollo                11,90 €

Blattsalat, Croutons, Grana Padano, Hähnchenbrust und Caesar Dressing

14. Rucola Salat mit Riesengarnelen          17,50 €

mit Grana Padano, Balsamico

15. Ziegenkäse Salat             12,90 €

verschiedene Blattsalate mit gegrilltem Ziegenkäse, Kirschtomaten,                            
Möhren, Gurken, roten Zwiebeln Honig und Preiselbeeren
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Pasta

16. Linguine al Pesto              12,50 €

Verde oder Rosso 

mit hausgemachtem Pesto dazu Grana Padano  

17. Linguine Puttanesca             13,90 €

mit Knoblauch, Zwiebeln, Sardellen, Chilli und Pesto rosso

18. Lasagne Della Mamma               11,00 €

Schichtnudeln mit Fleischtomaten-Sauce und Käse überbacken

19. Linguine Vegetariana             11,90 €

mit frischem Gemüse und leichter Tomaten-Kräutersauce 
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P izza

20. Margherita                    9,90 € 

Tomatensauce, Mozzarella

21. Salami                           10,90 €

Salami, Tomatensauce, Mozzarella

22. Prosciutto                        10,90 €

Kochschinken, Tomatensauce, Mozzarella

23. Tonno e Cipolla                      11,50 €
Thunfisch, Zwiebel, Tomatensauce, Mozzarella

24. Mozzarella                               11,50 €
Cherrytomaten, Basilikum, Tomatensauce, Mozzarella

25. Diavola                             12,00 €

Scharfe Salami, Champignons, Zwiebeln, Peperoni, Tomatensauce, Mozzarella

26. Capricciosa                        12,50 €

Artischocke, Schinken, Oliven, Champignons, Tomatensauce, Mozzarella
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27. Quattro Formaggi                   12,00 €

Vier verschiedene Käse, Tomatensauce, Mozzarella

28. Quattro Stagioni                       12,90 €

Schinken, Salami, Champignons, Peperoni, Tomatensauce, Mozzarella

29. Napoli                             13,50 €

Sardelen, Kapern, Oliven, Tomatensauce, Mozzarella

30.Parma                       13,50 €

Parmaschinken, Cherry-Tomaten, Rucola, Tomatensauce, Mozzarella

31. BBQ                          13,90 €

BBQ-Sauce, Hähnchenbrustfilet, Bacon, Paprika, rote Zwiebeln, Mozzarella 

32. La Piazza                    12,50 €

Zucchini, Auberginen, Champignons, Paprika, Tomatensauce, Pesto, Mozzarella

33. Vegetaria                        11,90 €

Frische Gemüse, Tomatensauce, Mozzarella

34. Gamberetti                      14,90 €

Garnelen, Knoblauch, Tomatensauce, Mozzarella

35. Spinaci                            12,90 €

Spinat, Knoblauch, Tomatensauce, Gorgonzola, Mozzarella
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36. Frutti di Mare                       14,90 €

Meeresfrüchte, Knoblauch, Tomatensauce, Mozzarella

37. Stefano                                   13,50 €

mit Sauce Hollandaise, Kochschinken, Hähnchenbrustfilet,                                         
Broccoli, roten Zwiebeln, Mozzarella 

38. Pollo                                       12,90 €

Hähnchenbrustfilet, Knoblauch, Champignons, Tomatensauce, Mozzarella

39. Italia                          11,90 €

Rucola, Mozzarella, Cherrytomaten, Tomatensauce, Parmesan 

40. Hawaii                       11,50 €

Schinken, Ananas, Tomatensauce, Mozzarella 

41. Funghi                        11,50 €

frische Champignons, Tomatensauce, Mozzarella

42. Mozzafiato                       12,90 €

Scharfe Salami, Gorgonzola, Oliven, Rucola, Tomatensauce, Mozzarella

43. Calzone                    12.90 €

gefüllte Pizza mit Salami, Kochschinken, Champignons, Peperoni,                     
Tomatensauce, Mozzarella
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Getränke

Aperitifs
Sherry Dry oder Medium             6,90 €
Campari mit Soda oder Orange 2           8,00 €
Aperol Spritz 2               7,90 €
Prosecco Calas         0,1 l     6,50 €
Lillet Wild Berry 2               7,90 €

Offene Weine
Weiß
Frizzantino (Perlwein) Emilia - Romagno (lieblich)  0,2 l     5,90 €
            0,5 l           14,40 €

Pinot Grigio trocken        0,2 l     6,50 €
            0,5 l           15,90 €

Rosé trocken          0,2 l     6,90 €
            0,5 l    16,40 €

Grauburgunder       Flasche      0,75 l   26,00 €

Riesling         Flasche      0,75 l   26,00 €

Rot
Lambrusco (Perlwein)  Dell Emilia      0,2 l     5,90 €
            0,5 l           14,40 €

Dornfelder          0,2 l      6,50 €
            0,5 l           15,00 €

Primitivo           0,2 l            8,00 €
            0,5 l                  17,50 €
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Bier vom Fass
Bitburger Premium Pils      0,3 l      3,50 €
           0,5 l      4,60 €

Radler          0,3 l      3,50 €
           0,5 l      4,50 €

Flaschenbiere
Bitburger Alkoholfrei       0,5 l      3,80 €
Benediktiner Weißbier, hell / dunkel    0,5 l      5,20 €
Benediktiner Weißbier, Alkoholfrei     0,5 l      5,20 €
Köstritzer Schwarzbier      0,33 l      4.25 €

Von Thomas Henry 2, 6, 10

Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic Water   0,2 l      3,60 €

Mineral Wasser 
Gerolsteiner (Sprudel, Naturell)     0,25 l     2,50 €
           0,75 l     6,50 €

Erfrischungsgetränke
Cola, Fanta, Sprite, Spezi, Cola-Zero 2, 6, 9  0,3 l      3,40 €
           0,4 l      3,90 €

Säfte          0,2 l      3,50 €
           0,4 l      4,50 €

Apfelsaft, Orangensaft, Ananassaft, Mangosaft, Bananennektar, Kirschnektar

Saftschorle         0,2l      3,50 € 
           0,4 l      4,80 €
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Grappa

Grappa della Casa         2 cl    4,90 €
Grappa Spezial         2 cl    8,90 €

Liköre & Bitter

Sambuca          2 cl    3,50 €
Ameretto          2 cl    3,50 €                
Ramazotti          2 cl    4,00 €
Fernet Branca         2 cl    4,00 €

Spirituosen

Williams Christ         2 cl    4,90 €
Wodka           2 cl    4,90 €
Malteser Aquavit         2 cl    4,90 €

Weinbrand & Cognac

Vecchia Romagna         2 cl    5,50 €
Remy Martin          2 cl    6,00 €
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Homemade Lemonade                                                        

6,50 €

Lime Time    Limette, Zitrone, Basilikum

Big Apple    Apfel, Minze, Zitrone

Gingerella    Ingwer, Zitrone

Morning Star  Mango, Grenadine

Cocktails Non- Alkohol                                                        
8,60 €

Mango Tango   Mangosaft, Orangensaft, Limettensaft, Cranberrysirup

Princess Peach  Pfirsichsirup, Cocossirup, Sahne, Orangensaft

Moskito              Limetten, Rohrzucker, Minze, Ginger Ale
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Cocktails                                                                           

Basil Smash            9,50 €

Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, frischer Basilikum, Eiswürfel

Summer Cooler           9,50 €

Gin, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine

Mojito              9,50 €

Havana Rum, Limettensaft, Rohrzucker, Minzblätter

Caipirinha            8,90 €

Cachaca, Limette , Rohrzucker

Water Melon Man          9,50 €

Wodka, Wassermelonenlikör, Wassermelonensirup, Zitronensaft,
Grenadine, Orangensaft
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Sekt / Champagner

Sekt Prosecco Superiore D.O.C.G  Glas       6,50 € 

         Flasche (0,75l)          37,00 €

Moet Champagner     Flasche (0,75l)          85,00 €

Longdrinks

Gin Tonic   4 cl          ab 8,50 €

Vodka Lemon   4 cl           8,90 €

Jacky Cola   4 cl           8,90 €

Havana Cola   4 cl           8,90 €
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Kennzeichnung

  1) mit Konservierungsstoff 
  2)  mit Farbstoff
  3)  geschwefelt
  4)  geschwärzt
  5)  mit Antioxidationsmittel
  6)  mit Süßungsmittel
  7)  mit Geschmacksverstärker 
  8)  mit Phosphat
  9)  Koffeinhaltig
10)  Chininhaltig

Allergene (Irrtümer vorbehalten)

A)  Eier (z.B. als Flüssigei, Lecitin, (Ov)-Albumin; Vorkommen z.B. in Mayonnaise, Panade, Dressing)

B)  Fisch (alle Fischarten; Vorkommen z.B. in Fischextrakten, Würzpasten, Soßen, etc.) 

C)  Krebstiere (z.B. Krebs, Shrimps, Garnelen; Vorkommen z.B. in Suppen, Soßen, Würzpasten)

D)  Milch (Erzeugnisse wie Butter, Käse, Laktose, Molkenprotein; Vorkommen z.B. in Wurstwaren,  
 Soßen, Kroketten)

E)  Sellerie (Stauden-, Knollen- und Schnittsellerie; Vorkommen z.B. in Wurstwaren, Brühen,    
 Gewürzmischungen)

F)  Sesamsamen (z.B. als Sesamöl, Tahin, Gomasio; Vorkommen z.B. in Gebäck, Falafel, Marinaden,  
 etc.)

G)  Schwefeldioxid und Sulfit (E220 - E228, Vorkommen z.B. in Trockenfrüchten, Wein, Essig, etc.)

H)  Erdnüsse (z.B. Erdnussöl, Erdnussbutter; Vorkommen z.B. in Gebäck, Marinaden, Kaffeeweißer)

I)  Lupine (z.B. als Lupinenmehl und Lupineneiweiß; Vorkommen z.B. in vegetarischen und    
 glutenfreien Produkten)

J)  Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Emmer, Einkorn,   
 Grünkern; Vorkommen z.B. in Mehl, Bier, Wurstwaren, Kuchen)

K)  Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss, Pekanuss, Paranuss, Pistazie,   
 Macadamianuss; Vorkommen z.B. in Kuchen, Schokolade, Pesto)

L)  Senf (z.B. Senfkörner und Senfpulver; Vorkommen z.B. in Dressings, Ketchup, Gewürzmischungen)

M)  Soja (z.B. als Miso, Sojasoße, Sojaöl; Vorkommen z.B. in Gebäck, Marinaden, Kaffeeweißer

N)  Weichtiere (z.B. Schnecken, Tintenfisch, Austern; Vorkommen z.B. in Soßen, asiatischen    
 Spezialitäten, etc.)


